SANDWICH DE POLLO Y QUESO CREMA

Ingredientes

@ 1 paqguete de Pan Artesano Blanco Bimbo
- 4 filetes de pollo
|2 Pepino
A 1 taza de gueso blanco
%ﬂ:“ Lechuga crespa
S ﬁ;‘*ﬁ 3 cucharadas de queso crema
Pan Artesano Blanco Bimbo E} i Culantro

Preparacioén

Paso 1:

Corta en laminas el pepino y reserva.

Paso 2:

Trocea con las manos la lechuga, cocina el pollo en agua hirviendo con sal y pimienta, cuando esté bien cocido,
desmechalo, llévalo a un bowl y mézclalo con el culantro finamente picado y el queso crema, reserva.

Paso 3:

Toma una tajada de pan, agrega lechuga troceada, ralla el gueso blanco, coloca el pepino, luego la
preparacion de pollo, tapa con ofro pan y disfruta.
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